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　　2月26日，走进位于西海岸新区大场镇保子
埠村的盛客隆现代农业生产基地温室大棚，基
地技术员王志英正在12只巨大的微藻生物反应
器前巡视，墨绿色的微藻在反应器中旺盛生长。
随后，她用无菌瓶从其中一只反应器中取出部
分液体，稍作观察后放在下层平台上，并在其他
反应器前重复着这一动作。
　　“这些反应器里培养的都是微藻，它们正在
不断扩繁，我提取一些样本，用来检测它们的生
长情况。”王志英对记者解释道。反应器旁边的
几个巨大不锈钢设备，则是由基地与中国石油
大学（华东）科研团队共同研发制造、用于扩繁
另一种微藻——— 裂壶藻的无菌“繁育基地”。
　　“在这里健康长大的藻类，会被我们用于生
态鸡的饲喂中。”王志英说着，拿出酒精棉点燃
后对不锈钢设备的投放口进行消毒，并随后倒
入了裂壶藻种藻。“用火焰消毒投放口及封口把
手，是为了达到无菌投放的目的。”王志英说。
　　蝴蝶的翅膀开始扇动，一枚海洋生物鸡蛋
从这一步开始诞生。
　　来到生态鸡舍门口，堆放在自动入料口处
的黄绿色饲料格外显眼。“我们把刚才的海藻加
入到基地生产的优质玉米、蔬菜中搅拌，产蛋的
生态鸡吃的就是它。”王志英说道。
　　借助国家级生态农场绿色优质的生产条
件，盛客隆现代农业生产基地自行培育扩繁的
螺旋藻、裂壶藻、小球藻等6种藻类，在成熟采收
后加入到自产玉米、蔬菜中，科学配比用于饲喂
生态鸡，是海洋生物鸡蛋培育的重要步骤。
　　而生态鸡的居住环境则是另外一个重要
因素。
　　打开鸡舍大门，步入其中，脚下触感松软厚
实，空气中也嗅不出2600多只鸡“该有”的熏天
腥臭。
　　“这是因为我们采取的是发酵床养殖法。”
盛客隆海洋生物鸡蛋产品经理殷凯丽介绍，整
个生态鸡舍建立在一个发酵床上，发酵床由30
厘米厚的稻壳、10厘米厚的木粉，添加微生物复
合菌群搭建而成。“鸡粪在发酵床上，一般只需
要3天就会被微生物分解，鸡群白天在基地林间
自由活动，晚上则在这种零排放、无污染、无异
味的环境中睡眠。发酵床必须保证无抗环境，一
旦给鸡使用抗生素，发酵床内的菌群就会被完
全破坏，导致整个作废，所以一旦有鸡不舒服、
粪便不正常，就要物理治疗或被淘汰。”
　　更让人惊奇的是，一年半到两年后，鸡舍内
的垫料混合鸡粪，经过基地多年来自主研发的

技术，发酵后成为优质新式生物有机肥，应用于
基地的有机蔬菜种植中，实现绿色高效的农业
资源内循环闭环。
　　“我们的生态鸡吃的、住的全都是‘基地自
营’，此前产出的早已经是无抗鸡蛋了，如今加
入了自产的海藻，海洋生物鸡蛋就这么孕育出
来了。”殷凯丽说道。

　　生态鸡舍里，链式自动化喂料系统自动吸

入饲料运送到位，乳头式自动化饮水系统保证
鸡随喝随有，自动化集蛋系统则将鸡蛋快速收
集运送到鸡舍墙外，整个喂养集蛋过程，完全无
需工作人员进入到鸡舍中。
　　眼前的高效令人不禁思索，从最初的设想
到如今高峰期日产1800余枚海洋生物鸡蛋，16
个月的合作研发落地经历了怎样的过程。
　　“农业要保持活力就需要创新，高校研究落
地需要实践基地，当创新与落地的诉求碰撞时，
我们自然一拍即合。”姜科勤告诉记者，农业不
能局限于传统之中，现代农业需要插上科技的
翅膀，以实现绿色低碳循环发展，从源头提高和
促进人类健康。

　　“作为新区唯一的国家级生态农场，我们责
无旁贷，更要主动融入大健康产业，不能一味简
单‘务农’。”怀揣科学营养、健康消费的目标，姜
科勤与中国石油大学（华东）、山东农业大学、青
岛新康生物有限公司等科研团队一起合作，共
同开展研究试验。
　　“整个试验的过程中，需要不断对参与试验
的生态鸡日常健康状态、体内营养元素含量、产
蛋量、鸡蛋营养元素含量等数据进行分析，并根
据数据进行饲养方式的改进、藻类配比的调整，
诸多细节都要严之又严、慎之又慎、细之又细。”
王志英感慨道。
　　发展新质生产力，产业是关键，科技是核
心，产科融合是核心要义。“作为驻区高校，我们
也想为新区建设出一份力。这项科研成果能在
新区落地开花，靠的是新区得天独厚的海洋资
源、国家级生态农场的实力和高校的科研专长。
这一枚小小的鸡蛋，不仅是现代农业科技的结
晶，也是经略海洋的新探索、校企融合的生动实
践，为我们打开了一条新思路。”中国石油大学

（华东）科研团队负责人说，这不仅是一枚鸡蛋
的革新，也是海洋与陆地的融合、传统养殖方式
与现代养殖方式的融合，更是高校科研成果与
本土企业发展的融合。

　　“现在不管是哪个环节出现问题，我们都会
随时跟高校专家对接，他们为我们答疑解惑，帮
助我们更好地完善流程。”王志英告诉记者，基
地也在不断探索，在目前的技术基础上，探求更
多关于海洋藻类饲喂的可能性。
　　“现在，海洋生物鸡蛋的生产稳定增长，我
们会定期抽检，确保品质。同时，我们也在考虑
如何形成可以复制的样本，希望在不久的将来，
能够否带动更多本地养殖户，让他们也参与到
绿色健康的新养殖模式中来，共同致富。”王志
英说，对于海洋生物鸡蛋的培育成果，双方正在
研究申请专利，并争取早日将专利转化为产品，
带领合伙人实现广阔“钱”景。
　　“目前，海洋生物鸡蛋除了在我们的自有超
市售卖外，也已经在我们的电商平台上架，每
颗鸡蛋售价8元，得到了许多消费者的认可，订
单量正在持续增长。”盛客隆电商部经理逄国
庆告诉记者，市民的认可将成为公司创新的持
续动力。
　　“相信在未来，我们不仅仅是全国蔬菜质量
标准化基地、国家级生态农场，更是大健康产业
的引领者、大农业与大健康融合共生的开拓
者。”姜科勤自信满满地说道。

国家级生态农场牵手高校科研团队，历经16个月合作研发，成功育出高品质海洋生物鸡蛋

科技+生态：一枚鸡蛋背后的创新之路
□文/图 本报记者 王雪

　　“海洋生物鸡蛋每百克DHA
含量390.1毫克，卵磷脂含量
9220毫克，β-胡萝卜素含量
8215毫克……”2月14日，农历
大年初五，来自青岛市华测检
测技术有限公司和青岛斯坦德
标准检测有限公司的两份检测
报告，分别摆在了青岛盛客隆
现代农业集团有限公司董事长
姜科勤和中国石油大学（华东）
科研团队面前。
　　报告中这些普通人看来有
些陌生的数字，却在双方心中
不断掀起巨浪——— 长达16个
月的钻研、调整、试验，如今终
于有了回报。与一同送检的、同
样也是盛客隆现代农业生产基
地产出的高品质无抗鸡蛋相
比，DHA含量高了11倍、卵磷脂
含量高了31倍、β-胡萝卜素
含量高了820倍、γ亚麻酸和叶
酸含量高了一倍多，胆固醇少
了近一半……海洋生物鸡蛋正
式宣告诞生。这是新质生产力
在西海岸新区现代农业发展中
的生动体现。
　　样本范例铺开、设备调试
增补、产能加大扩充……准备
充分、忙碌有序、环环相扣的后
续工作在短时间内迅速展开，
并很快让海洋生物鸡蛋的产量
稳定增长，也让记者有了一探
究竟的机会。

　　近日，记者走进位于大村镇河北自然村
的绿色家园食用菌工厂化栽培项目基地，一
栋几乎没有窗户的四层石灰色大楼吸引了
记者的注意。记者了解到，正是这栋特别的

“楼宇”，把“食用菌楼宇种植技术”从理想搬
进现实。这栋现代化的大楼里每年可生产雪
莲菇2000吨，销售额达1500万元。
　　“过了年，正月初五新入的菌瓶，大约需
要经过17天才能出菇，现在的工作就是维护
好生产车间内的各项指标，保证菌菇正常生
长。”青岛绿色家园生物科技发展有限公司
副总经理徐继强告诉记者，食用菌工厂化栽
培实现了菌菇生产数智化、规模化，仅需1
人操作，即可实现温度、湿度、光照、通风和
二氧化碳浓度的自动化“五控”。该公司还
利用“隧洞原理”，自主研发了环形送风装
置，在能耗降低80%的同时，有效解决了食用
菌工厂化栽培所需大通风和低温生长环境
之间的矛盾。
　　据了解，青岛绿色家园生物科技发展有
限公司在大村镇党委政府的精准服务下，高
效盘活土地资源，积极进行产业转型。同时，
依托党建统领乡村公共资源共享行动所建
设的食用菌工厂化栽培项目，进一步促进了
大村镇及周边地区食用菌特色产业的发展，
完善了食用菌产业链条，解决了农村大量劳
动力就业问题，带动了乡村经济发展，具有
良好的经济、社会及生态效益，为实现农业
农村现代化、推进乡村振兴、实现共同富裕
发挥了引领带头作用。
　　传统菌菇种植过程中，会产生大量的废
渣废料，青岛绿色家园生物科技发展有限公
司践行“三物循环”生产理念，将食用菌制
棒、工厂化出菇、肉牛养殖、科学养鸡、有机

肥生产、绿色种植、4.0农交中心、农产品深加
工、研究所九大板块组织成一个绿色循环农
业全产业链条，将传统的废料变成实现循环
经济的“助推剂”。该公司将废菌包通过处
理，加工成畜禽养殖饲料，而畜禽产生的粪
便则通过生物堆肥的方式制成有机肥料，用
作农作物绿色种植标准园的养分补给，绿色
种植农作物产出的秸秆正是制作菌包的材
料之一。通过这一系列操作，每年消耗农业
废弃物、秸秆20万吨，在优化环境、变废为宝
的同时，带动长期就业人员240余人，增加临
时性用工1000余人，助力周边种植户每年增
收2400余万元。同时，公司还积极推行“托管
代养”合作模式，使肉牛养殖户与农民合作，
每年带动农民增收75万余元；通过实施订单
农业与第三方外包方式，辐射带动种植面积
5000余亩，年产值6500余万元。
　　为进一步完善绿色循环农业全产业链
条，青岛绿色家园生物科技发展有限公司投
资8000余万元建设的新区首个食用菌种业
产业园正在全力推进中。该项目占地70亩，
建筑面积40000平方米，分为研发、育种、市
场、新品种四大功能区，项目全部投产运营
后将实现日产菌包10万包、鲜菇20吨，每年
改良、驯化和研发新品种5个以上，每年引进
和扩繁品种50余种，年营收可达1.2亿元，将
辐射带动食用菌种植面积5000余亩，每年可
带动产业增收2000万元，解决300至400人就
近就业。
　　下一步，大村镇将加快推进绿色循环农
业发展，不断提高农业生产效率和产品质
量，促进农村经济发展和环境保护，坚持走
可持续发展道路，持续擦亮“菇香小镇”金
招牌。
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住发酵床、吃海藻餐

2600只鸡过上“星级生活”

校企合作、协同创新

培育现代农业新质生产力

申请专利、探索新路

带动养殖户共奔致富路

  在饲养员的精心引导下，生态鸡会自觉到
自动化集蛋系统的“产蛋室”里产蛋。

　　自动化集蛋系统会将鸡蛋快速收集运送到鸡
舍墙外。

工作人员将新鲜的海洋生物鸡蛋从自动化集蛋系统取出，小心装入筐中。

一朵“小菌菇”撬动
现代农业“大循环”

  大村镇加快推进绿色循环农业发展，不断提高农业
生产效率和产品质量，持续擦亮“菇香小镇”金招牌

　　□本报记者 梁玉鹏

　　日前，西海岸新区通报表扬2023年
度优秀企业和优秀案例，大村镇“打造绿
色循环全产业 跑出乡村振兴‘加速度’”
案例入选2023年度乡村振兴优秀案例。

　　作为全国一村一品示范镇、全国食用菌特色小镇示范单位、山东省农业
产业强镇、山东省珍稀食用菌第一镇，大村镇因地制宜、持续壮大食用菌产
业，依托市场运作和社会参与两大推力，引导食用菌特色产业全链条、三产融
合发展，使“大村蘑菇”成为西海岸新区特色产业新名片、农业农村发展新业
态、突破农业供给侧结构性改革“试验田”。

在绿色家园食用菌工厂化栽培项目基地，技术人员正在检测车间内的环境数据。
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 ▲海洋生物鸡
蛋蛋黄色泽鲜亮，
蛋清也格外浓稠。

 基地技术员王志英从微藻生物反应器中提取螺旋藻样本，检测其生长情况。  基地将自行培育扩繁的6种藻类加入玉米、蔬菜中科学配比，用于饲喂生态鸡。  打开链式自动化喂料系统，饲料会均匀传送进鸡舍，供生态鸡食用。
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