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　　9月11日晚，青岛西海岸新区告别
了白天的喧嚣，街道上的行人和车辆
逐渐减少，城市渐渐安静下来，然而盛
客隆集团物流中心却是一派热火朝天
的繁忙景象。晚上8时30分，载有“岷山
雪”甘肃牛肉和“岷山雪”甘肃生态猪
肉的冷链运输车缓缓驶入物流中心大
门，明亮的车灯划破夜色，给这座城市
带来了一份来自西部的“礼物”。

　　运输车刚停稳，早已等候在旁的工
作人员便迅速行动起来。他们熟练地打
开运输车的车厢门，一股冷气瞬间从车
厢内涌出，即使在微凉的夜晚，也能清
晰感受到车厢内的低温环境——— 这是
为了保证肉品在运输过程中始终处于
0℃-4℃的最佳保鲜温度区间，最大程
度锁住新鲜，只为让新区市民在第二天
一早就能买到新鲜的肉品。
　　到晚上11时，所有运输车辆均已
完成卸货，工作人员开始对肉品进行
抽样检查。他们仔细查看肉品的色泽、
纹理和新鲜度，还会用专用的检测仪
器对肉品的温度、水分含量等指标进
行检测，确保每一批次的肉品都符合
质量标准。“我们必须严格把控每一个
环节，不能有丝毫马虎，要让新区市民
吃得放心、吃得安心。”物流中心负责
人杨秀华一边检查肉品，一边对身边
的工作人员说道。她的脸上带着疲惫，
但眼神中却充满了责任感，“这些肉品
从甘肃的产地出发，经过二十多个小
时的运输，一路上我们都实时监控温
度和运输情况，就是为了把最新鲜的
肉品送到市民手中。”

　　盛客隆引入的“岷山雪”甘肃牛肉，
在品质上可谓是精益求精，每一个环节
都彰显着对质量的严格把控。甘肃地处
我国西北内陆，拥有广阔的天然草场和
适宜的气候条件，为肉牛的生长提供了
得天独厚的环境，也造就了甘肃牛肉卓
越的品质。其肉色呈鲜红色，脂肪分布
均匀，烹饪后的甘肃牛肉香味醇厚浓
郁，口感细嫩、多汁，咬上一口，让人回
味无穷。“我们为甘肃牛肉注册了‘岷山
雪’这个品牌，从品牌名也可以看出我
们的牛是真正饮用高原上的纯净雪水
长大的，富含蛋白质、氨基酸、矿物质等

多种营养成分，营养价值极高。”青岛盛
客隆集团副总经理姜国强介绍。
　　除了甘肃牛肉，盛客隆引入的甘
肃生态猪肉同样独具特色，在品质和
安全性上都有着严格保障，成为了消
费者餐桌上的品质之选、放心之选。这
款生态猪肉来源于甘肃岷县的优质黑
猪品种，岷县地处青藏高原边缘，海拔
2800米的条件，为黑猪的生长提供了
天然屏障。这里的黑猪采用散养模式，
养殖户们遵循自然生长规律，让黑猪
在广阔的山林间自由活动，充分享受
大自然的馈赠。
  50多岁的市民李敏是盛客隆超市
的老顾客，他说：“我经常在盛客隆超
市买甘肃牛肉，这种牛肉肉质特别嫩，
炖了不到一个小时就软烂入味了，而
且香味特别浓，家里的老人和孩子都

爱吃。这次不仅想再买些牛肉，还想试
试他们的生态猪肉，听说这种猪肉是
散养的，吃起来更健康，打算给孩子做
个猪肉丸子。”
　　黑猪的日常活动量非常大，它们
在山林中奔跑、觅食，不仅锻炼了身
体，还增强了自身的免疫力。在食物方
面，黑猪食用的是天然的谷物、米糠以
及山林中的野菜，不添加任何复合饲
料、抗生素和激素，从源头上保证了猪
肉的健康安全。而且，根据季节变化，
黑猪的饮用水也有所不同，冬天饮用
的是融化后的天然雪水，夏天则饮用
清凉的冰川冷泉，这些纯净的水源进
一步提升了猪肉的品质。由于生长环
境优越、食物天然健康，岷县黑猪的生
长期长达12个月以上，比普通生猪的
生长期多出了近一倍时间。充足的生

长周期让岷县黑猪的肉质得到充分沉
淀，其肉质紧实有弹性，肌理分明，脂
肪分布合理。
　　“盛客隆的甘肃生态猪肉，无论是
做红烧肉还是炖排骨汤都特别好吃，
没有普通猪肉的腥味，满满都是猪肉
的原汁原味，能尝到小时候猪肉的味
道。”市民王新平对记者说道。

　　盛客隆集团作为青岛西海岸新区
本土的大型商贸企业，自成立以来，始
终秉持“服务民生、奉献社会”的经营
理念，在专注于自身发展的同时，积极
响应国家东西部协作号召，主动承担
起企业的社会责任，为丰富新区市场
生鲜产品种类、满足消费者多元化需
求贡献力量。
　　为了最大程度保证肉品新鲜，盛客
隆集团采用“产地直采直送”模式。肉品
在甘肃产地经过严格的检疫、屠宰、分
割、包装后，立即通过专业冷链运输车
运往青岛西海岸新区。这种模式不仅减
少了中间环节，降低了物流成本，还大
大缩短了肉品从产地到消费者手中的
时间，让新区市民能够第一时间品尝到
来自甘肃的新鲜肉品。
　　盛客隆集团将甘肃牛肉和生态猪
肉引入青岛西海岸新区，不仅为新区
市民的餐桌带来了“一口鲜”，更彰显
了企业在保障民生供应、推动区域经
济协同发展中的责任与担当。从肉品
的产地采购到运输配送，再到市场销
售，盛客隆集团始终以严格的标准、严
谨的态度，把控着每一个环节，用实际
行动践行着“为消费者提供优质、安
全、新鲜产品”的承诺。
　　“未来，我们将继续深化东西部
协作，不断拓展合作领域和范围，寻
找更多来自全国各地的优质生鲜产
品资源，引入到青岛西海岸新区市
场，进一步丰富市民的餐桌选择，满
足消费者日益多样化、高品质的消费
需求。同时，盛客隆集团还将不断加
强自身供应链建设，完善质量管理体
系，提升物流配送效率和服务水平，
为消费者提供更加便捷、优质的购物
体验。”青岛盛客隆集团董事长姜科
勤介绍，相信在盛客隆集团的努力
下，将会有更多高品质的生鲜产品走
进新区市民的生活，为推动西海岸新
区民生事业发展和区域经济繁荣做
出更大贡献。 （王雪）
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