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　　近日，记者来到位于西海岸新区六
汪镇野潴村的青岛禽之宝琅琊鸡育种
有限公司，在该公司一处占地16亩的现
代化养殖基地里，看到红羽褐喙的琅琊
鸡时而低头啄食，时而引颈长鸣。据介
绍，该基地共有琅琊鸡近6万只。
　　近年来，青岛禽之宝琅琊鸡育种有
限公司通过精心培育，让这些曾经濒临
灭绝的“国宴鸡”基因纯度达到95％以
上，不仅实现了种群复兴，更以“自热鸡
汤”等创新产品延长产业链条。该公司
的保种之路，也是六汪镇以种业振兴激
活乡村振兴“芯”动能的生动缩影。

>>四十余年守护<<
从濒临灭绝到成功“复活”

　　在青岛禽之宝琅琊鸡育种有限公
司创始人龚玉波的记忆里，50多年前，
琅琊鸡是胶南当地家庭的主要经济来
源之一，琅琊鸡蛋也是当地百姓礼单上
的“常客”。
　　1980年，龚玉波参加工作，开始接触
良种鸡的育种和引进推广，也就是从那
时起，政府开始对琅琊鸡这一青岛本土
特色鸡种进行调查考证和评定认可。然
而，来自市场的冲击却让琅琊鸡几乎遭
遇“灭顶之灾”。“上世纪80年代，为了追
求生产性能和经济效益，各地纷纷开始
引入国外品种，琅琊鸡受到外来鸡种尤
其是速成肉鸡种的冲击，养殖量断崖式
下跌，一度难觅踪迹。”龚玉波告诉记者。
　　1994年，龚玉波作为原胶南市良种
鸡场场长临危受命，开始承担琅琊鸡遗
传资源保护工作。遗传资源保护工作刚
开始时，找到的鸡种基本只具备《胶南
县志》上记载的传统琅琊鸡多项外貌特
征中的一两项。“为了找到复活琅琊鸡
的‘火种’，我们可费了不少力气，大半
年时间跑了上千户人家，基本转遍了整
个胶南。记得有一次听老乡说，大场镇
有个农户家里‘鸡的外形看上去挺正
宗’，我们便第一时间赶了过去，在一群
散养鸡中发现了十几只外貌特征和琅
琊鸡十分接近的鸡。”龚玉波说，长时间
的实地探访终于取得了回报，他和同事
们都很兴奋，尽管只有十几只，但终于
找到了琅琊鸡这一珍贵的地方优良
品种。
　　建立起琅琊鸡原种群后，龚玉波和
同事们又利用群体保种法进行琅琊鸡
的基因提纯、个体表型选育等关键工
作，使琅琊鸡从品系之间选育进入到群
体提纯繁育阶段。他们用了十多年时
间，经历了25个世代群体保种，不间断
提纯、选育，最终使琅琊鸡的基因纯度
达到了95％以上，建立起琅琊鸡核心基
础群3000只、公鸡家系300个。到了2015
年，纯正的琅琊鸡开始大批投放市场，
后来还成为上合组织青岛峰会指定专
用鸡、中国人民解放军海军成立70周年
多国海军活动专供农产品。

>>“自热鸡汤”破局<<
产品深加工延长产业链条

　　青岛禽之宝琅琊鸡育种有限公司
成立于2015年，主要从事琅琊鸡养殖繁
育、遗传资源保护、家系育种、基因组选
择、优良基因选育、生产性能测定等工
作，旨在进一步提高琅琊鸡的生产性能
和肉质风味，以满足消费者对高品质地
方品种鸡的需求。
　　在公司会议室，记者看到里面整齐
摆放着一罐罐“青岛胶南琅琊鸡原种鸡
汤”。该公司负责人龚相维拿起一罐介
绍：“只要旋转罐身加热包部件，然后耐
心等待5分钟，就能喝上美味的鸡汤了，
这可是用养了500多天的老母鸡熬成的
汤。”作为公司首款深加工产品———“青
岛胶南琅琊鸡原种鸡汤”成了公司延长
产业链的“试金石”。
　　此前，公司主要聚焦初级产品生
产，销售新鲜鸡蛋和活鸡，虽凭借琅琊
鸡的品质积累了大量口碑，但产业链
短、附加值低的问题逐渐凸显。“‘自热
鸡汤’的灵感来自今年年初的一场展
会。”龚相维回忆道，当时看到有厂家推
出的自热鸽子汤销量火爆，便萌生了

“把琅琊鸡汤做成即食产品”的想法。
“琅琊鸡本身就适合炖汤，再加上自热
模式的便捷性，正好契合当下白领、学
生等群体‘随时随地喝热汤’的需求。”
龚相维说。
　　从想法落地到产品上市，仅用了3
个月。公司先对接代工厂，提供琅琊鸡
原种鸡肉供其打样；代工厂拿出样品

后，又组织多轮试吃，调整汤品口味与
加热效率，最终确定“水与石灰反应产
热”的自热方案。更关键的是，产品配料
表格外干净，仅含琅琊鸡肉、水与少量
盐，无任何添加剂，最大程度保留了鸡
汤的原生态风味。
　　“目前我们正在和利群集团对接进
场事宜，下一步还计划进入盒马、大润
发、永旺等连锁商超。”龚相维介绍，“先
试水本地市场，看看消费者反馈，后续
再加大市场推广，让更多人吃到咱琅琊
鸡的好味道。”

>>“种业小镇”起飞<<
激活乡村振兴“芯”动力

　　青岛禽之宝琅琊鸡育种有限公司
的坚守与创新，离不开六汪镇政府的

“搭台”与“护航”。作为新区琅琊鸡养殖
的核心区域，六汪镇多年来始终将本土
禽种资源保护与产业发展相结合，为企
业提供全方位支持。
　　在种源保护层面，镇政府积极引导
企业参与本土禽种普查与保护，协助企
业对接农业部门，为琅琊鸡原种鉴定、
育种技术升级提供便利，确保种源“不
流失、不退化”。“镇里经常上门了解我
们的育种需求，帮我们对接专家，解决
养殖中的技术难题。”龚相维说，正是有
了这份支持，公司才能安心投入精力做
育种。

　　在产业发展层面，镇政府鼓励企业
延长产业链，从“初级养殖”向“精深加
工”转型，帮助企业对接商超、展会等资
源，拓宽销售渠道。“得知我们要推出

‘自热鸡汤’，镇里帮我们联系了本地商
超，组织召开对接会，还指导我们做好
产品合规备案，让我们少走了很多弯
路。”龚相维表示。
　　六汪镇的“种业雄心”不止于此。近
年来，该镇深度融入“青岛国际种都”建
设，坚持“外引+内培”双向发力、“保护
+创新”双管齐下、“政策+平台”双重保
障，加速攻关农业“芯片”，全力保障国
盛中以3000亩大豆种植项目，培育祝兹
旱稻、隆铭牛业等种源自主可控的种业
企业12个，拥有“润花1号”高油酸花生
等20余个种业自主品牌，年育种能力超
过200吨，加快建设种业小镇。同时，通
过确立“一区一带八集群”的农业发展
思路，全镇培育了“花、果、粮、茶、药、
菜、肉、蛋”等8大特色农业集群，流转土
地6万亩，引进现代农业项目115个，每
年可生产粮食15万吨、蔬菜31万吨、蛋
1.9万吨、肉2300吨、水果5200吨，占全区
总量的20％。
　　从濒临灭绝的乡土品种，到蜚声国
际的“国宴食材”，琅琊鸡的重生之路，
见证着六汪镇守护种质资源的决心与
智慧。当科技赋能传统养殖，当政策激
活产业动能，六汪镇正以种业振兴的姿
态，引领着乡村振兴的新范式。

让更多人尝到琅琊鸡的好味道
六汪镇拉长琅琊鸡养殖产业链条，为乡村振兴注入“芯”动能

　　产自西海岸新区的琅琊鸡有着岛城畜禽
“四宝”之首的美誉。这一源自西海岸西南沿
海地区的地方良种，因历史产区属琅琊郡而
得名，2014年获国家地理标志认证，成为新区
特色农业的闪亮名片。
　　琅琊鸡具有体格小、肉质风味好、产蛋多、
抗病力强、适应性好、饲料报酬率高等优点，
1978年被评为山东地方家禽良种，2009年被山
东省畜牧兽医局列入《山东省畜禽遗传资源保
护名录》。琅琊鸡母鸡全身雀毛，毛色为黄褐色
或麻黄色，体小结实，眼大腿短，具有蛋用鸡特
点，其蛋俗称“琅琊蛋”，以“红皮、黄大、质好”
而驰名，蛋黄重量占比达33.3%，色浓味香，堪
称上品。公鸡全身毛色光亮协调，腿高粗壮，昂
首凝视，素以“火红大公鸡”著称。

 ■良种名片 

岛城畜禽“四宝”之首
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 ▲青岛禽之宝琅琊鸡育种有限公司创新推出“自热鸡汤”。
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